
ПРОГРАММА КУРСА «ПОДГОТОВКА ЭКСПЕРТОВ-АУДИТОРОВ ВНУТРЕННИХ ПРОВЕРОК ХАССП» 

Новые санитарные нормы и правила для предприятий общественного питания 2021 

Тема 1: Санитарно-эпидемиологические правила и нормы СанПиН 2.3./2.4. 3590-20 «Санитарно-

эпидемиологические требования к организации общественного питания населения».  

Вопросы:  

- Область применения. 
 - Общие санитарно-эпидемиологические требования к предприятиям общественного питания, 
направленные на предотвращение вредного воздействия факторов среды обитания.  
- Санитарно-эпидемиологические требования, направленные на предотвращение вредного 
воздействия биологических факторов. 
 - Санитарно-эпидемиологические требования, направленные на предотвращение вредного 
воздействия химических факторов.  
- Санитарно-эпидемиологические требования, направленные на предотвращение воздействия 
физических факторов. 
 - Особенности организации питания при проведении кейтерингового обслуживания по 
организации общественного питания (кейтеринг).  
- Особые требования к организации питания отдельных категорий взрослого населения.  
- Особенности организации общественного питания детей.  
- Регистрационно-учетная документация (РУД). Журналы обязательного ведения.  
- Программа производственного контроля с соблюдением принципов ХАССП (ППК). 
 - Законодательные основы. Требования к системам ХАССП в России.  
- ИСО 22000-2019 «Системы менеджмента безопасности пищевой продукции, основанной на 
принципах ХАССП».  
- Проверочные листы Роспотребнадзор.  
- Этапы создания Системы Менеджмента Безопасности Пищевой Продукции на предприятии. - 
Внутренние и внешние преимущества применения ХАССП. 
 - Структура стандарта ГОСТ Р ИСО 22000-2019.  
- Принципы ХАССП.  
 

Тема 2: «Законодательная база». Обязательная нормативная документация для производств.  

Вопросы:  
- Нормативно-техническая документация: технические условия, технологическая инструкция, 
декларация о соответствии.  
- Санитарно-эпидемиологическая документация.  
- Программа производственного контроля с элементами ХАССП (ППК), санитарно-
эпидемиологическое заключение на продукцию, лабораторные испытания. - Регистрационно-
учетная документация.  
- Договора со сторонними организациями.  
- Инструктажи, журналы обязательного ведения по СанПиН.  
 

Тема 3: «Основные этапы системы менеджмента безопасности пищевой продукции».  

- Процедуры СМБПП. - Политика в области безопасности пищевой продукции. 
 - Процедура И-1 Управление документацией и записями.  
- Процедура И-2 Обучение персонала.  
- Семинар «Подготовка Экспертов Аудиторов СМБПП»  
- Процедура И-3 Анализ претензий и рекламаций.  
- Процедура И-4 Действия при чрезвычайных ситуациях.  
- Процедура И-5 Действия с несоответствующей продукцией.  
- Процедура И-6 Идентификация и прослеживаемость.  



- Процедура И-7 Внутренние проверки.  
- Процедура И-8 Требования к содержанию территорий.  
- Процедура И-9 Хранение сырья и готовой продукции.  
- Процедура И-10 Сбор и утилизация отходов.  
- Процедура И-11 Очистка и санитарная обработка.  
- Процедура И-12 Ремонт и техническое обслуживание оборудования.  
- Процедура И-13 Выбор поставщиков сырья и материалов.  
- Процедура И-14 Входной контроль сырья.  
- Процедура И-15 Уборка помещений.  
- Процедура И-16 Санитарно-гигиенические требования к персоналу. 
 - Процедура И-17 Дезинсекция, дератизация.  
- Процедура И-18 Прием посетителей.  
- Процедура И-19 Отзыв продукции.  
- Процедура И-20 Работа с аллергенами.  
 
Тема 4: МЕРКУРИЙ - Автоматизированная система Россельхознадзор. Прослеживаемость «от поля 

до тарелки».  

Вопросы:  
- Для кого «Меркурий обязателен»?  
- Участники и их полномочия?  
- Что сертифицируется? 
 - Цель внедрения ФГИС «Меркурий» Цели создания ФГИС «Меркурий». 
- Вход в систему и выход из нее. Особенности реализации.  
– Общий алгоритм работы в системе.  
- Способы подключения и регистрация в системе «Меркурий».  
- Что такое ВСД?  
 
Тема 5: ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки».  

Вопросы:  
- Область применения.  
- Основные понятия.  
- Внешняя и внутренняя маркировка. 
 - Законодательные основы.  
- Требования к маркировке пищевой продукции.  
- Правила обращения на рынке. 
 - Общие требования к указанию в маркировке состава пищевой продукции.  
- Общие требования к указанию в маркировке пищевой ценности пищевой продукции. 29-ФЗ «О 
качестве и безопасности пищевых продуктов».  
 


